
SUGO AL
POMODORO

INGRÉDIENTS

PRÉPARATION

BIENVENUE EN ITALIE !
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NIVEAU : FACILE

4 personnes

1 bocal de sauce tomate Mutti
1 gousse d’ail
1 pincée de piment rouge (à
ajuster selon la tolérance)

Faites revenir l’ail et l’huile d’olive dans une casserole
Versez la sauce tomate 
Ajoutez du sel et du piment rouge
Laissez mijoter pendant 15 à 20 minutes 
Ajoutez du basilic frais

1 c.c de sel
3 c.s d’huile d’olive
Feuilles de basilic frais 

15 à 20 min

QUANTITÉ PRÉPARATION


